Povratak na preciséeni tekst

OSNOVNI TEKST

Na osnovu Clana 3 stava 9 i Clana 7 stava 2 Zakona o uredenju trzista poljoprivrednih proizvoda ("Sluzbeni list CG", broj
51/17), Ministarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja, donijelo je

Pravilnik o standardima za stavljanje na trziste zivinskog mesa*

Pravilnik je objavljen u "Sluzbenom listu CG", br. 44/2018 od 6.7.2018. godine, stupio je na snagu 14.7.2018, a
primenjuje se od 1.1.2020.

* U ovaj Pravilnik prenijete su odredbe Uredbe Vijea Evropske unije (EZ) br. 543/2008 od 16. juna 2008. godine kojom se utvrduju trzisni
standardi za meso Zivine.

Clan1

Ovim pravinkom propisuju se standardi za stavlanje na trziSte Zivinskog mesa i nacin oznaCavanja i prodajne oznake
Zivinskog mesa.

Clan 2

Zivinsko meso u smislu ovog pravinika je meso dobijeno od:
1) kokoSaka (Gallus domesticus);

2) patki (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata);

3) guski (Anser anser dom.);

4) Curki (Meleagris gallopavo dom.);

5) biserki (Numida meleagris domesticus).

Clan 3

Ovaj pravinik ne primjenjuje se na male koli¢ine Zivinskog mesa, kojima proizvodac snabdijeva neposredno krajnjeg potroSaca
na mjestu proizvodnje i/ii maloprodajne objekte na lokalnom trziStu u koli¢ini do 50 komada Zivine nedjeljno.

Clan 4

Izrazi upotrijebljeni u ovom praviniku imaju sliede¢a znacenja:

1) zivinsko meso je meso namijenjeno za ishranu ljudi, koje nije bilo podvrgnuto nikakvom drugom postupku osim hladenja;

2) svjeze meso Zivine je meso koje se nije stvrdnulo zbog postupka hladenja, koje se stalno drzati na temperaturi od - 2
°C do 4 °C;

3) zamrznuto meso Zivine je meso koje se u okviru uobi¢ajenog postupka klanja mora zamrznuti Sto je moguce prije i koje
se mora stalno drzati na temperaturi koja ne smije biti ve¢a od -12 °C;

4) brzo smrznuto meso Zivine je meso koje se drzi na temperaturi nizoj od -18 °C;

5) trup je cijelo tijelo Zivine nakon iskrvarenja, uklanjanja perja i evisceracije, dok uklanjanje bubrega nije obavezno;

6) komadi mesa Zivine predstavljaju meso Zivine kod kojeg je zbog njegove velicine i karakteristika jedinstvenog misicnog
tkiva ocito da je dobijeno od odredenog dijela trupa;

7) nezapakovano meso Zivine je meso zivine koje se nudi na prodaju krajnjem potrosacu bez prethodnog pakovanja il se
pakuje na mjestu prodaje na zahtjev krajnjeg potroSaca;

8) stavljanje na trziste je drzanje iii izlaganje u svrhu prodaje, nudenje na prodaju, prodavanje, isporuku ili bio koji drugi
nacin stavlianja na trziste;

9) serija je meso zivine iste vrste i kategorije, iste klase, istog proizvodnog ciklusa, iz objekta u kojem se obavlja djelatnost
klanja;

10) tragovi zamrzavanja su oSteéenja od zamrzavanja u vidu nepopravlivog i viSe ii manje povrSinski ograni¢enog
isuSivanja koze i/ii mesa koje moze dovesti do promjena:

- originalne boje (koja uglavnom postaje blieda) i

- ukusa i mirisa (bez ukusa ii neugodnog mirisa) il

- strukture tkiva (suvo).

Clan 5

Zvinsko meso, prema kvaltetu, razvrstava se u klasu A il klasu B, zavisno od konformacie i zgleda trupa ii rasje¢enih
komada.
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Prilkom Klasiranja zivinskog mesa narocito se uzima u obzir razvijenost miSica, prisustvo masti i kolicina oStecenja i kontuzia.
Zivinsko meso se stavlja na trziSte kao svjeze, zamrznuto i brzo smrznuto.

Zivinsko meso ne klasira se u skladu sa stavom 1 ovog ¢lana prilkom isporuke Zivinskog mesa u objekte za rasijecanje il za
preradu.

Clan 6
Zivinsko meso moze se stavijati na trzite kao:
1) trupovi;
2) komadi mesa Zivine;
3) guséja i pacja masna jetra.
Clan7

Trupovi koji poticu od kokoSaka mogu se stavijati na trziSte kao:
- tovljeno pile, brojler: Zivina kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao),
- pijetao, kokoska, kokoska za pecenije il kuvanje: Zivina kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao),

- kopun: muska Zivina kastrirana hirurSkim putem prije polne zrelosti i zaklana u starosti od najmanje 140 dana i koja je
tovljiena najmanje 77 dana nakon kastriranja,

- mlado pie i mladi pijetao: pike Ciji je trup laksi od 650 g (bez utrobe, glave i donjeg diela nogu); pile mase 650 g do 750 g
koje u trenutku klanja nije starije od 28 dana,

- mladi pijetao: musko pile kakih linja kod kojeg je vrh grudne kosti krut, ali nije potpuno okosStao i koji je u trenutku klanja star
najmanje 90 dana.

Clan 8

Trupovi koji poticu od ¢urki mogu se stavijati na trziSte kao:
- mlada ¢urka: kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao),
- ¢urka: kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao).

Clan 9

Trupovi koji poticu od patki mogu se stavijati na trziste kao:
- mlada patka, mlada mosusna patka, mlada patka mulard kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okoStao);
- patka, moSusna patka, patka mulard kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao).

Clan 10

Trupovi koji poticu od guski mogu se stavljati na trZiste kao:

- mlada guska: kod koje je vrh grudne kosti savitliv (nije okostao), a cijeli trup je prekriven tankim ii umjerenim slojem
masnog tkiva; boja masnog tkiva mlade guske moZe ukazivati na poseban rezim ishrane;

- guska: kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao), a cijeli trup je prekriven umjerenim do debelim slojem masnog tkiva;

Clan 11

Trupovi koji poticu od biserki mogu se stavljati na trziste kao:
- mlada biserka: kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao);
- biserka: kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao).

Clan 12

Komadi mesa Zivine koji poti¢u od Zivine iz ¢l. 7 do 11 ovog pravinika na trziSte se mogu stavijati kao:

1) polovina (polovina trupa dobijena uzduznim rezom po sredini grudne kosti i kicme);

2) Cetvrtina (zadnja ili prednja Cetvrtina dobijena poprecnim rasijecanjem polovine);

3) neodvojene zadnje Cetvrtine (obje zadnje Cetvrtine spojene dijelom grebena, sa il bez trtice);

4) grudi (grudna kost i rebra, ili njihovi dijelovi, rasporedeni na obje strane, zajedno sa pripadaju¢im misicima, grudi se mogu
nuditi kao cijele ili rasjeCene na pol);

5) noge (butna kost (femur), cjevanica (tibija) i lisna kost (fibulk), zajedno sa pripadaju¢im miSi¢éima, razdvajanjem na
zglobovima);

6) pile¢i batak sa karabatakom sa dijelom leda (maso lednoga dijela ne prelazi 25% ukupne teZine cijelog komada);

7) karabatak (butna kost zajedno sa pripadaju¢im miSi¢éima, a oba se reza trebaju napraviti na zglobovima);

8) batak (cjevanica (tbija) i lisna kost (fibula), zajedno s pripadajuéim miSicima, a oba se reza trebaju napraviti na
zglobovima);

9) krilo (nadlakatna kost (humerus), Zbica (radius) i lakatna kost (ulna), zajedno sa pripadaju¢im miSi¢éima, a nadlakatna kost il
paktana/lakatna kost zajedno sa pripadaju¢im miSi¢ima mogu se odvoijiti, vrh krila, ukfjucujuéi karpalne kosti, mogu se odstraniti,
a rezovi treba da budu napravlieni na zglobovima);

10) neodvojena krila (oba krila spojena dijelom leda, pri ¢emu ledni dio ne prelazi 45% ukupne tezine cijelog komada);

11) fie od grudi (cijele grudi ili polovina grudi bez kosti, odnosno bez grudne kosti i rebara. Kod ¢ure¢h grudi, fie se moze
sastojati isklju¢ivo od dubokog grudnog miica);



12) file od grudi s grudnom kosti (file od grudi bez koZe, samo sa kfjucnom kosti i hrskavicnim dijelom grudne kosti, pri cemu
tezina kljucne kosti i hrskavice ne smije prelaziti 3% ukupne teZine cijelog komada);

13) magret, maigret (fle od grudi patki i guski iz ¢lana 13 ovog pravinika, sa kozom i potkoZnom masno¢om koja prekriva
grudni miSi¢, bez dubokog grudnog misiéa);

14) meso ¢urecih bataka i karabataka bez kosti (¢urece grudi i/ili bataci bez kosti, odnosno bez butne kosti (femura), cjevanice
(tibije) i lisne kosti (fibule), Citavi ili isje¢eni na kocke i reZnjeve).

Rezovi iz stava 1 tac. 5, 7 i 8 ovog Clana treba da se vrSe na zglobovima" u skladu sa Priogom 1.

Komadi mesa Zivine iz stava 1 tac. 4 do 11 ovog ¢lana mogu biti bez koze il sa koZzom.

Ako su komadi mesa iz stava 3 ovog Clana bez koze il sa kozom, to se navodi prilkom oznacavanja.

Clan 13

Jetra koja potice od gusaka iii pataka koje su hranjene tako da je doSlo do nagomilavanja masti u jetrenim ¢eljama na trziste
se stavlja pod nazivom "Guscija i pacija masna jetra" (foie gras).

Zivina od koje se uzima jetra iz stava 1 ovog clana prilkom klanja treba potpuno da iskrvari, i jetra treba da bude ujednacene
boje.

Tezina pacije jetre treba da bude najmanje 300 g neto, a guscije jetre najmanje 400 g neto.

Clan 14

Trupovi Zivine se mogu stavljati na trziste kao:

- djelimicno eviscerirani ("effie", "roped"),

- sa jestivim znutricama,

- bez jestivih iznutrica.

Djelimicno eviscerirani trupovi Zivine su trupovi kod kojih nijesu odstranjeni srce, jetra, plu¢a, Zeludac, volika i bubrezi.

Kod svake obrade trupa, dusnik, jednjak i volika mogu ostati u trupu ako se ne odstrani glava. Jestive iznutrice su srce, vrat,
(pred) Zeludac, jetra i drugi dijelovi koji su jestivi.

Iznutrice iz stava 4 ovog Clana jestive su ako su obradene tako da:

- je jetra bez zucne kesice;

- je (pred) zeludac bez roznatog dijela i njegov sadrzaj treba da bude uklonjen;

- je srce sa il bez osr¢ja;

- ukoliko vrat nije odvojen od trupa, ne smatra se iznutricom.

Ako se sa trupom zajedno ne prodaje neki od organa iz stava 4 ovog Clana, na oznaci se navodi da taj organ nedostaje.

Clan 15

Zivinsko meso moze se stavliati na trziéte ako je oznaceno u skladu sa ovim pravinkom i propisom kojim je uredeno
informisanje potrosaca.

Priilkom oznacavanja zivinskog mesa navode se i sledeci podaci:
- nacin obrade trupova iz ¢lana 14 stav 1 ovog pravinika u slucaju cijelog trupa;
- odgovarajuca vrsta Zivinskog mesa, ako se na trZiSte stavljaju u komadima koji su dobijeni rasijecanjem trupa.

Clan 16

Prilkom oznacavanja, reklamiranja i prezentovanja zivinskog mesa namijenjenog krajnjem potrosacu, kod svjezeg Zivinskog
mesa navodi se datum minimalnog trajanja i oznacava se rijecima "upotrijebiti do" uz navodenje krajnjeg datuma upotrebe.

Prilkom oznacavanja, reklamiranja i prezentovanja zapakovanog zivinskog mesa koje je namijenjeno krajnjem potrosacu, na
ambalazi ii naliepnici moraju se navesti sliedeci podaci:

- klasa zivinskog mesa u skladu sa ¢lanom 5 ovog pravinika;

- stanje u kojem se meso Zivine stavlja na trziSte u skladu sa ¢lanom 5 stav 3 ovog pravinika i preporucena temperatura
skladiStenja;

- odobreni broj klanice il objekta za rasijecanje mesa, osim ako se radi o rasijecanju i iskostavanju na mjestu prodaje u skladu
sa propisom kojim je uredena higije hrane zivotinjskog porijekla;

- oznaka zemlje porijekla u skladu sa propisom koji je uredeno informisanje potrosaca o hrani;

- ukupna maloprodajna cijena i maloprodajna cijena po jedinici mase ako se radi o svjezem mesu Zivine.

Ukoliko se zivinsko meso prodaje nezapakovano, osim u slucaju kada se rasjecanje i iskoStavanje vrsi na mjestu prodaje, na
zahtjev potrosaca, navode se informacije u skladu sa propisom kojim je uredeno informisanje potroSaca o hrani.

Zivinsko meso prilikom isporuke u objekte za rasijecanje i preradu ne oznacava se u skladu sa st. 1 i2 ovog ¢ana.

Clan 17

Temperatura zamrznutog zivinskog mesa u svim dijelovima proizvoda konstantno se odrzava na temperaturi od - 12 °C i nize
sa moguéim kratkim porastom za najvise 3 °C.

Temperatura zamrznutog Zivinskog mesa, moze biti ve¢a od 3° C tokom lokalnog prevoza i u rashladnim vitrinama
maloprodajnih objekata.

Clan 18

Trupovi Zivine treba da ispunjavaju slede¢e minimalne zahtjeve priilkom klasiranja iz ¢lana 5 ovog pravinika i to da su:



- cijeli, uzimajuci u obzir nacin obrade;

- Cisti, bez vidljivih stranih materija, prijavstine ili krvi;

- bez stranih mirisa;

- bez vidljivih krvnih podiiva, osim onih koji su mali i neupadijivi;
- bez preloma kostiju;

- bez vecih kontuzija.

Clan 19

Trupovi zZivine i komadi dobijeni njihovim rasijecanjem za razvrstavanje u klasu A, pored uslova iz clana 18 treba da
ispunjavaiju i sliedece uslove:

- da imaju dobru konformaciju;

- budu mesnati;

- dobro razvijenih, Sirokih, dugih i mesnatih grudi i mesnatih nogu;

- na pii¢ima, mladim patkama i curkama treba da bude tanak ujednacen sloj masnog tkiva na grudima, ledima i batacima,

- na pijetlovima, kokoskama, patkama i mladim guskama dozvolien je deblji sloj masnog tkiva;

- na guskama, cijeli trup treba da bude prekriven umjerenim do debelim slojem masnog tkiva;

- da na grudima, nogama, ledima, zglobovima donjeg dijela nogu i vrhovima krila moze se nalaziti nekolko komada malih pera,
kiica ipaperja, a nekolko h se moze nalaziti i na drugim dijelovima kod pijetiova iii kokosi za kuvanje ii peCenje, patkama,
¢uranima i guskama;

- dozvolieno je nekoliko pojedinacnih ostecenja, nagnjeCenja i promjena boje pod uslovom da su maniji i neupadijivi i da se ne
nalaze na grudima il bataku sa karabatakom;

- zavrsni dio krila moZe nedostajati, a dozvolieno je blago crvenilo na vrhovima krila;

- da kod zamrznutog i brzo smrznutog Zivinskog mesa nema tragova zamrzavanja, osim slucajnih, malh i neupadljivih koji
nijesu na grudima, batacima i karabatacima.

Clan 20

Provjera uskladenosti Zivinskog mesa sa standardima sprovodi se uzimanjem uzoraka slu¢ajnim odabirom iz svake serije koju
treba pregledati u klanicama, objektima za rasijecanje, veleprodajnim i maloprodajnim skladiStima ii u svakoj drugoj fazi
stavljanja na trziSte, ukljuCujuci pregled tokom prevoza ili prilkom uvoza u trenutku carinjenja.

Provjera uskladenosti iz stava 1 ovog ¢lana vrSi se za cijelu seriju iz koje poticu ispitani uzorci.

Broj uzoraka koji treba uzeti radi provjere uskladenosti iz stava 1 ovog ¢lana dat je u Priogu 2 ovog pravinika.

Clan 21

Zamrznuto i brzo smrznuto Zivinsko meso treba da bude prethodno upakovano.

Prethodno upakovani proizvodi iz stava 1 ovog ¢lana mogu da sadrze:

- jedan trup Zivine; il

- jedan il vise komada iste kategorije i vrste Zivine iz ¢l. 7 do 13 ovog pravinika.

Zamrznuto i brzo smrznuto Zivinsko meso iz stava 1 ovog Clana razvrstavaju se po kategorijama nominalne tezine u skladu sa
Priogom 3.

Clan 22

Prilkom oznacavanja zivinskog mesa moze se navesti jedna od sliede¢h metoda hladenja:

- hladenje strujanjem vazduha (hladenje trupova zZivine hladnim vazduhom);

- hladenje rasprsivanjem (hladenje trupova Zivine hladnim vazduhom i rasprSivanjem vodene pare iii sitnih vodenih kapi);
- hladenje potapanjem u vodu (hladenje trupova Zivine u bazenima sa vodom il sa ledom i vodom).

Clan 23

Prilkom oznacavanja Zivinskog mesa, osim Zivinskog mesa dobijenog iz organske proizvodnje, navodi se nacin uzgoja u skladu
sa Priogom 4, rije¢ima:

- "Hranjeno sa... %....";

- "Ekstenzivan uzgoj u zatvorenim objektima";

- "Slobodan uzgoj";

- "Tradicionalni slobodan uzgoj";

- "Slobodan uzgoj - neograniceni ispust”.

Ovi izrazi se mogu dopuniti podacima koji se odnose na posebno znacenje pojedinih nacina uzgoja.

Ako se prilkom oznacavanja mesa patki i guski uzgajanih za proizvodnju pacije i guscije masne jetre navede da se radi o
slobodnom uzgoju iz stava 1 al. 3, 4 i 5 ovog ¢lana, navodi se i podaci "z uzgoja za prozvodnju pacije i gus¢ije masne jetre".

Starost u trenutku klanja i trajanje tova moze se navesti jedino ako se koristi uz jedan od podataka iz stava 1 ovog Clana i da
starost nije manja od starosti iz Prioga 4.

Izuzetno od stava 4 ovog Clana podaci o starosti ne navode se za mlado pie i mladi pijetao.

Clan 24

Zivinsko meso koje se uvozi z drugih zemalja treba da bude oznaceno sa jednom i viée oznaka iz &l. 22 i 23 ovog pravinika,



pod uslovom da posiiku prati potvrda o uskladenosti mesa sa odredbama ovog pravinika koju je zdao nadlezni organ zemiie
porijekla.

Clan 25

Zamrznuti i brzo smrznuti pileéi trupovi mogu se stavljati na trziste ako sadrZaj vode ne prelazi vrijednosti date u Priogu 5.

Klanice preduzimaju sve potrebne mjere za utvrdivanje sadrZaja vode iz stava 1 ovog Clana i to da:

- uzimaju uzorke za kontrolu apsorpcije vode tokom hladenja i sadrZaja vode u zamrznutim i brzo smrznutim piecim
trupovima;

- rezultate pregleda evidentiraju i Cuvaju godinu dana;

- se svaka serija oznadi tako da se moze utvrditi datum proizvodnje;

- se svaka oznaka serije upiSe u evidenciju prozvodnje.

Clan 26

Redovne kontrole kolicine apsorbovane vode u skladu sa Priogom 6 ili kontrole gubitka vode pri odmrzavanju u skladu sa
Prilogom 5 obavljaju se u klanicama najmanje jednom u svakom radnom ciklusu od osam sati.

Ako se kontrolama iz stava 1 ovog Clkna utvrdi da je koli¢ina apsorbovane vode odnosno gubitak vode pri odmrzavanju veci
od ukupnog sadrzaja dozvoliene vode, uzimajuéi u obzir i vodu koju apsorbuju trupovi u fazama obrade u kojima se ne obavljaju
pregledi, a ako koli¢ina apsorbovane vode i vode dobijene odmrzavanjem trupa prelazi vrijednosti iz tacke 10 Prioga 6 ili tacke 7
Prioga 5, klanica treba da zvrsi tehnicka priagodavanja procesa zamrzavanja.

U slucajevima iz stava 2 ovog Clana, a najmanje jednom u dva mjeseca, provjerava se sadrzaj vode iz Clana 25 ovog
pravinika i to uzorkovanjem zamrznuti i brzo smrznutih pile¢ih trupova iz svake klanice u skladu sa Prilogom 5.

Pregledi iz st. 1, 2 i3 ovog Clana vrSe se pod nadzorom nadleznog inspektora.

U slucajevima kada serija zamrznutih i brzo zamrznutih pilecih trupova nije u skladu sa ovim pravinkom, nadlezna inspekcija
vrsice preglede sve dok tri uzastopna pregleda ne daju negativan rezultat u skladu sa Priogom 5, koja se moraju o baviti na
uzorcima iz proizvodnje ostvarene u tri razicita dana u razdoblju od najviSe Cetiri nedjelie, a trosSkove pregleda placa klanica.

Ako, u slucaju hladenja strujanjem vazduha, rezultati pregleda iz st. 1, 2 i 3 ovog Clana pokazuju da je tokom Sest mjeseci
sadrZaj vode u dozvolienim granicama, ucestalost pregleda iz stava 1 ovog ¢lana moZe se smaniiti na jedan pregled mjesecno.

Ako rezultat pregleda iz stava 3 ovog Clana pokazuje da su prekoracene dozvoliene granice sadrZaja vode, smatra se da
serija ne ispunjava zahtjeve utvrdene ovim pravinikom, a klanica moZe zahtijevati da se u referentnoj laboratoriji obavi ponovna
analiza.

TroSkove ponovne analize snosi viasnik serie.

Ako se i nakon ponovne analze utvrdi da serfja nije u skladu sa ovim pravinikom, dopusta se stavljianje takve serije na trziste
ako klanica oznaci pojedinacna i zajednicka pakovanja trupova trakom ii naliepnicom na kojoj piSe crvenim velkim Stampanim
slovima: "Sadrzaj vode prelazi dozvoliena ogranicenja".

Oznake iz stava 9 ovog Clana stavljaju na vidno mjesto, tako da su lako uoCljive, Citlive i da se ne mogu izbrisati.

Oznake se ne smiju ni na koji nacin sakriti, uciniti nejasnim ili prekinuti drugim tekstom i sikama, a slova na oznaci treba da su
velicine najmanje 1 cm na pojedinacnim pakovanjima i 2 cm na zajednickim pakovanjima.

Clan 27

Svjezi, zamrznuti i brzo smrznuti djelovi Zivine mogu se stavljati na trZiSte ako sadrzaj vode ne prelazi vrijednosti utvrdene
metodom iz Prioga 5 (hemijska metoda):

- pikeci fiie od grudi, sa grudnom kosti il bez nje, bez koze;

- pileée grudi sa kozom;

- pile¢a bedra, bataci, batak sa karabatakom, batak i karabatak sa dijelom leda, zadnje Cetvrtine, sa kozom;

- Cureci fie od grudi, bez koze;

- ¢urece grudi, sa kozom;

- Curecéa bedra, bataci, batak sa karabatakom, sa kozom;

- meso Cureéeg bataka i karabataka bez kosti, bez koze.

Klanice i objekti za rasijecanje mesa nezavisno da lipripadaju ii ne pripadaju klanici, treba da vrSe redovne kontrole
apsorbovane vode u skladu sa ¢lanom 26 stav 1 ovog pravinika.

Provjere se moraju obavljati najmanje jednom u svakom radnom ciklusu od osam sati.

U slucaju hladenja ¢urecih trupova strujanjem vazduha, ne obavljaju se redovne provjere apsorbovane vode.

Grani¢ne vrijednosti apsorbovane vode iz tacke 10 Priloga 6 primjenjuju se i na ¢urece trupove, a rezultati kontrola evidentiraju
i Cuvaju godinu dana;

Svaka serija treba da se oznaci tako da se moze utvrditi datum proizvodnje i svaka oznaka serije mora biti unijeta u evidenciji
proizvodnje.

Ako, u slucaju hladenja pilica strujanjem vazduha, rezultati kontrola iz stava 2 alineja 1 ovog Clana pokazu da su tokom Sest
mjeseci granicne vrijednosti apsorbovane vode u skladu sa Prilogom 5 il 6 ovog pravinika, uCestalost provjera se moze smanji
na jednu provjeru mjesecno.

Sadrzaj vode u zamrznutim i brzo smrznutim djelovima zivine iz svakog objekta za rasijecanje provijerava se najmanje jednom
na svaka tri mjeseca, na osnovu uzorkovanja, u skladu sa Priogom 6.

Ako meso u objektu za rasijecanje godinu dana ispunjava granicne vrijednosti apsorbovane vode iz Prioga 5, ucestalost
pregleda smanjuje se na jedan pregled na svakih Sest mjeseci.

Clan 28



Prilozi 1 do 6 Cine sastavni dio ovog pravinika.

Clan 29

Danom pocetka primjene ovog pravinika prestaje primjena Pravinika o kvaltetu mesa pernate Zivine ("Sluzbeni list SFRJ", br.
1/81i51/88).

Clan 30

Ovaj Pravinik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u Sluzbenom listu Crne Gore, a primjenjivace se od 1.
januara 2020. godine.

Broj: 320-1142/18-3
Podgorica, 3. jula 2018. godine
Ministar,
mr Milutin Simovig, s.r.
NAPOMENA REDAKCIJE: Pribge u PDF formatu moZete preuzeti kikom na skedeci Ink:
Prilozi

IZMENE

Na osnovu ¢lana 3 stav 9 i ¢lana 7 stav 2 Zakona o uredenju trzista poljoprivrednih proizvoda ("Sluzbeni list CG", broj 51/17),
Ministarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja donijelo je

Pravilnik o izmjeni Pravilnika o standardima za stavljanje na trziste
zivinskog mesa*

Pravilnik je objavljen u "Sluzbenom listu CG", br. 64/2019 od 25.11.2019. godine, a stupio je na snagu
3.12.20109.

Clan 1

U Pravinku o standardima za stavljanje na trziste zivinskog mesa ("Sluzbeni list CG", broj 44/18), u clanu 30 rijedi "od 1.
januara 2020. godine" zamjenjuju se rijecima: "od 1. januara 2022. godine".

Clan 2

Ovaj pravinik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom listu Crne Gore".
Broj: 320-1544/19
Podgorica, 13. novembra 2019. godine
Ministar,
mr Milutin Simovig, s.r.
Povratak na precisc¢eni tekst
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